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Fromage au lait cru des montagnes Bergamasques appartenant a la catégorie de fromage a pétes mi-cuites.
Cylindrigue, avec un diamétre d'environ 56/42 cm, une hauteur de 9 cm et un poids de 9/10 kg. La péte est
légérement jaune padlle avec des trous trés larges. Le goiit trés salé le rend particuliérement adapté a la
préparation de polenta taragna ou accompagné de plats de gibier.

Ingrédients c()iﬂﬂrilte Affinage Caractéristiques nutritionnelles (pour 100 g de produit)
Energie 387,58 kcal /1608,42 kJ
o7k ! Graisse 30 g dont saturée 17 g
skl 1D k= ,VACHE’ ITALIE A partir de 4 mois Hum{dlte (TQ.): 36’5? e Glucides 1,16 g dont sucres 0 g
sel, présure Graisse (S.S.): 47,66% Protéi
rotéines 27 g
Sel2,2 g

Fuunages de wontague Rl

de la Caseificio. Poleni

Depus le début du sidcle dernier; c'est a
partir des pdturages du mont Avaro que
la famille Paleni a transformé le lait de
montagne de la région. Awourd'hui
encore, dans le nouveau siége de
Cavazza, la Cavetficio Palent perpétue

info@ingraphic.it

la tradition de ['épogue avec la

production de fromages Lypigues des
vallées de Bergame.
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